
Mittagsmenü Mittagsmenü vegetarisch Wochenhit

Montag Rindsgeschnetzeltes Stroganoff Frutiger - Tofugeschnetzeltes Stroganoff 

04. Mai Reis Reis 

Romanesco 18.50 Romanesco 18.50

Griesschöpfli mit Beerencoulis 3.00 Griesschöpfli mit Beerencoulis 3.00

Dienstag Rindszunge mit Kapernsauce Gekochtes Ei mit Kapernsauce 

05. Mai Kartoffelstock Kartoffelstock 

Glasierte Karotten 18.50 Glasierte Karotten 18.50

       Schokoladencrème 3.00 Schokoladencrème 3.00
  

Mittwoch Gebratene Cervelat mit Senfsauce Gebratene Cevapcici mit Senfsauce 

06. Mai Spiralen Teigwaren Spiralen Teigwaren 

Safrankohlräbli 18.50 Safrankohlräbli 18.50

Meringue mit Rahm 3.00 Meringue mit Rahm 3.00

Donnerstag Paniertes Pouletschnitzel Paniertes Gemüseschnitzel 

07. Mai Dauphine Kartoffeln Dauphine Kartoffeln 

Glasierte Erbsen 18.50 Glasierte Erbsen 18.50 Kleine Portion (ohne Dessert) 15.00

Tiramisu 3.00 Tiramisu 3.00

Freitag Fischfilet Bordelaise (Spanien) mit Kräutersauce Käseplätzli mit Kräutersauce Suppe und Menüsalat 8.00

08. Mai Wildreis Wildreis Menüsalat separat 3.50

Magold 18.50 Magold 18.50 Salat gross 5.00

Ananas mit Minze 3.00 Ananas mit Minze 3.00

Samstag Lammragout mit Safransauce Tofuragout mit Safransauce 

09. Mai Geratene Gnocchi Geratene Gnocchi 

Mischgemüse 18.50 Mischgemüse 18.50

Weisses Schokoladenmousse 3.00 Weisses Schokoladenmousse 3.00

Sonntag Schweins - Piccata Zucchetti - Piccata

10. Mai Spaghetti mit Tomatensauce Spaghetti mit Tomatensauce 

Grüne Bohnen 18.50 Grüne Bohnen 18.50

Schwarzwälderschnitte 3.00 Schwarzwälderschnitte 3.00

Dessert separat 3.00

Wir verwenden grundsätzlich Fleisch, Fisch und Backwaren 

aus der Schweiz. Ausnahmen werden explizit deklariert. Bei 

Allergien und Intoleranzen wenden Sie sich bitte direkt an 

die Mitarbeitenden. 

Änderungen sind aufgrund der zeitnahen und frischen 

Zubereitung vorbehalten.

Militärkäseschnitte

Bunter Salatteller

18.50

Menüplan vom 04. Mai bis 10. Mai

Suppe separat 5.00

Salatteller 12.00


