
Mittagsmenü Mittagsmenü vegetarisch Wochenhit

Montag Gebackener Fleischkäse Wachsweiche Eier 
12. Oktober Pommes Duchesse Pommes Duchesse

Blumenkohl mit Brösmeli 18.50 Blumenkohl mit Brösmeli 18.50

Cheesecake 3.00 Cheesecake 3.00

Dienstag Rindssaftplätzli Tomatenschnitzel 
13. Oktober Polenta Polenta 

Rüebligemüse 18.50 Rüebligemüse 18.50

       Marronicrème 3.00 Marronicrème 3.00
  

Mittwoch Chicken-Nuggets Vegi-Nuggets
14. Oktober Pommes Frites Pommes Frites 

Mischgemüse 18.50 Mischgemüse 18.50

Traubensalat 3.00 Traubensalat 3.00

Donnerstag Schweinskotelette an Marsalasauce Pilzrisotto 
15. Oktober Weissweinrisotto mit viel Gemüse und Sbrinz 

Glasierte Cherrytomaten 18.50 18.50 Kleine Portion (ohne Dessert) 15.00

Meringue 3.00 Meringue 3.00

Freitag Pochiertes Pangasiusfilet (Vietnam) Pochiertes Ei Suppe und Menüsalat 8.00
16. Oktober Petersilienkartoffeln Petersilienkartoffeln Menüsalat separat 3.50

Rosenkohl 18.50 Rosenkohl 18.50 Salat gross 5.00

Schwarzwälderschnitte 3.00 Schwarzwälderschnitte 3.00

Samstag Spaghetti Carbonara Spaghetti mit Pilzrahmsauce 
17. Oktober mit Schinken, Gemüse mit Gemüse 

und Käse 18.50 und Käse 18.50

Lavendel Panna Cotta 3.00 Lavendel Panna Cotta 3.00

Sonntag Rehpfeffer mit Garnitur Schupfnudelpfanne 
18. Oktober Gebratene Schupfnudeln mit Tofu und 

Rotkraut und Marroni 18.50 und Herbstgemüse 18.50

Schokoladenmousse 3.00 Schokoladenmousse 3.00

Menüplan vom 12. Oktober bis 18. Oktober

Suppe separat 5.00

Salatteller 12.00

Dessert separat 3.00

Wir verwenden grundsätzlich Fleisch, Fisch und Backwaren 
aus der Schweiz. Ausnahmen werden explizit deklariert. Bei 
Allergien und Intoleranzen wenden Sie sich bitte direkt an 
die Mitarbeitenden. 

Änderungen sind aufgrund der zeitnahen und frischen 
Zubereitung vorbehalten.

Blut - und Leberwurst 

mit Hörnli 

und Apfelmus 18.50


